Alkuruoat

Eur

evyesti savustettua graavattua kam_pasimyukkaa, G 13.00
etikka-kurkkusalaattia ja tuonjuustokastiketm

iillostettua hummeria, G 15.00
uskistettua voimqjoneesia ja kuivattua mustaa oliivia

alikoima gmavisiikaa ja lohta VL,G 12.00
raavisiikaterriinid siianmdadilld, siika- ja lohitartaria, wasaﬁivinaigrmed,

arinoitu safottisijou[ia ja kurkkua

attiraviolia, VL 13.00
anhi-rilletted, trzﬁe[imaﬁtoa

aahdettua lwumutomaattikeittoa, VL 10.00
asilikakreemidi
Paaruoat

oyrytettyd kuhaa nja basilikavoikastiketta, G 22.00
ugos_ipu[ia ja tomaattihilloa

acalau-turskaa rja _qmavi[oﬁm, G 21.00
ustariisi Jaae[[aa, suolayritid ja yaaﬁdeﬂua Jooyorikaa

aahdettua marmorihdrin ulkoselikettd, G 25.00
ustapippurikastiketta, tryffeli-perunapyreetd, chorizo-makkaraa ja beluga-linsseji

anhenrintaa ja punaviini- sa[ottisg’pufikastiketta, G 24.00
laserattua _pafsrernakkaa ja huhtasientd

ermaista t%ll‘iate[&m, VL 16.00
iitakesienid, kirsikkatomaattia ja_parsaa, Gorgonzola ja Brie-juusto krutonki

Jélkiruoat
rinsessa-marsiyaanikakkua, VL 9.00
uoﬁuviini~cagajauccinoa
rema Catalana, G 9.00
aramelliomenaa ja tyrniﬁi[foketta

ustaherukka maitosuk[aaganacﬁe ja kirsikkasorbettia G 9.00
eittiomestarin juustovafikoima 13.00
etit four a la Baltic Princess 2.50

~vihilaktoosinen; G-gluteiiniton; L-laktoositon; P-sisiltéd pihkindd




