
 

APERITIF 
                                                                              Sek 

 
Kir Royal                                                         6,50             62,50 
Dry Martini                                                          5,50             53,00 
Side Car             5,50             53,00 
Gin Fizz                                                 5,50             53,00 
Testarossa                                                 5,00             48,00 
 

   

 

 

 

ÄYRIÄISVATI TÄNÄÄN!   SKALDJURSFATET IDAG!  
SEAFOOD ASSORTMENT TODAY!      

 ! 
 
    

Puolikas hummeri, En halv hummer, Half of lobster,   
 Merirapuja, havskräftor, Dublin Bay prawns,   

Jokirapuja, flodkräftor, crayfish,    
Katkarapuja, räkor, shrimps,  

Savustettuja katkarapuja, rökta räkor, smoked shrimps,   
 Marinoituja jättikatkarapuja, marinerade jätteräkor, marinated scampi, 

   
Tiikerirapuja, tigerräkor, tiger prawns,     

Marinoitua kampasimpukkaa, marinerad pilgrimsmussla, marinated scallop, 
    

Sinisimpukoita, blåmusslor, blue mussels,    
Marinoituja vihersimpukoita, marinerade grönmusslor, marinated green 

mussels,    
Osteri, ostron, oyster,  

Rhode Island -kastiketta, Rhode Island -sås, Rhode Island sauce,  «  
A »    

Valkosipulimajoneesia, vitlöksmajonnäs, garlic mayonnaise,  

 
     36,00                       Sek   345,50 

 

PER HENKILÖ / PER PERSON /    



ALKURUOKIA, FÖRRÄTTER,  
 STARTERS,   

 
 Hummeri 
 Hummer  

Half a lobster 
  

 
 14,00    Sek  134,50 

 
 

Savustettuja katkarapuja  
Rökta räkor  

Smoked shrimps 
   

 
 12,00    Sek 115,00 

 
 

Jokirapuskagen ja saaristolaisleipää 
Flodkräftskagen med skärgårdsbröd 

 Crayfish skagen with archipelago bread 
  ,    

 
  9,00    Sek  86,50 

 
 

Graavattua siikaa ja metsäsienisalaattia, dijon-puolukkakastike 
Gravad sik och skogsvampsallad, dijon-lingonsås  
Slightly salted whitefish and wild mushroom salad, 

dijon-lingonberry sauce  
  ,      

  ,      
 

   8,00    Sek  77,00 
 

 

Valkoviinissä keitettyjä sinisimpukoita, valkosipulia ja persiljaa 
Vitvin kokta blåmusslor, vitlök och persilj  

   White wine cooked blue mussels, garlic and parsley 
   , 

     
 

kg   9,00      Sek  86,50 
1kg  15,00     Sek 144,00 

 
 

Paahdettua kampasimpukkaa, sahramirisottoa  
Rostad pilgrimsmussla, saffranrisotto 

Roasted scallop, saffron risotto 
     

  ,   
  16,00    Sek  153,50 



 

 
PÄÄRUOKIA,  HUVUDRÄTTER 

MAIN COURSES,    
 
 
 

Välimerellinen kala-äyriäispata 
 Ruijanpallasta, lohta, jättikatkaravun- ja jokiravunpyrstöjä 

 Medelhavs fisk och skaldjursgryta 
  Hälleflundra, lax jätteräka- och flodkräftsstjärtar 

Mediterranean style fish and shellfish cassarole 
 Halibut, salmon, scampi and crayfish tails 

 , 

 

  26,00    Sek  249,50 

 

 

Paistettua nieriää, tatti-perunafondant, marsalakastike 
Stekt röding, sopp-potatisfondant, marsalasås 

Fried arctic char, boleti potatoes fondant, marsala sauce  
 ,    

  20,00    Sek  192,00 

 

 
Paahdettua kampasimpukkaa, sahramirisottoa  

Rostad pilgrimsmussla, saffranrisotto 
Roasted scallop, saffron risotto 

     

 
  25,50    Sek  245,00 

 
 
 

Keittiömestari suosittelee  -  Köksmästaren rekommenderar 
Chef recommends  -  Шеф - повар предлагает 

 
 
 
 

 25,50    Sek 245,00 
 

 

 

 

 

 

 



 

JÄLKIRUOKIA,   DESSERTER  
DESSERTS,   

 
 

Valkosuklaa vanukas, vadelmajäätelöä  
Vitchoklad pudding, hallonglass 

White chocolate pudding, raspberry ice cream  
      

 
  6,00    Sek  57,50 

 
Tiramisu 

 
  6,00    Sek  57,50 

 
 

Kirsikkasorbet, suklaakastiketta ja marenkia 
Körsbärsorbet, chokladsås och maräng 

Cherry sorbet, chocolate sauce and meringue 
 

 7,00    Sek  67,00 
 
 
 

Juustovalikoima 
Ostsortiment 

Cheese assortment  
  

 
  8,00    Sek  77,00 

 

 

 

 


