
EELROAD
Caesari salat 			 
	
                                                 naturaalne	 	 1/2	 7.50
		  1/1	 10.50

                                                 kanaga	 	 1/2	 9.00	
		  1/1	 13.00

                                                 hiidkrevettidega	 	 1/2	 11.00	
		  1/1	 14.00

Kreveti- avokaadosalat, 		  VL,G	 12.00
laimi-aioli 

Sojamarineeritud veise välisfilee, 			   11.00
kurgi-relish, seesamiküpsis

Küüslaugukoores küpsetatud viinamäeteod,			   12.00
ürdibatoon

Roheline sparglisupp ja trühvlikoor 		  G	 10.00

PEAROAD

Küpsetatud lõherull,		  G 	 19.50
koores hautatud porru, kartulipüree

Kanarind Parma singiga, 		  VL,G	 18.00
salvei- meekaste, köögiviljapilaff 

BBQ seafilee,		  G	 19.50
mustsõstrakaste, vokitud köögiviljad, kartuligratään

Kergelt suitsutatud veisesisefilee, 		  VL	 24.00
ürdikaste, artišoki-karulauguraguu, kartuli-fondant

Kartuli-gnocchi, 			   15.00
spinat, kuivatatud kirsstomatid, Parmesan, ürdiõli

MAGUSTOIDUD

Brüleekreem,		  VL,G 	 7.00
vaarikasorbett			 

Šokolaadi-bavaroise,		  VL,G 	 7.00
rohelise õuna kaste

Granadilli- juustukook,			   7.00
vaarikakaste

Juustuvalik			   9.00

VL- vähe laktoosi (Hyla);     G- gluteenivaba;     L- laktoosivaba

	             EUR                  



AlkuruOat

Caesar salaati			 
                                                        naturel	 	 1/2	 7.50
		  1/1	 10.50

                                                        kanaa	 	 1/2	 9.00	
		  1/1	 13.00

                                                        jättikatkarapuja		  1/2	 11.00	
		  1/1	 14.00

Katkarapu-avocadosalaattia ja limeaiolia 		  VL,G	 12.00

Soijamarinoitua härän ulkofileetä,			    11.00
kurkkurelissiä ja seesamilehikäinen

Valkosipulikermassa kypsytettyjä etanoita,			   12.00
yrttipatonkia

Vihreää parsakeittoa ja tryffelikermaa		  G	 10.00

PääruOat

Paistettu lohikääryle,		  G 	 19.50
kermassa haudutettua purjoa ja perunasosetta

Parmankinkkuun käärittyä kananrintaa, 		  VL,G	 18.00
salvia-hunajakastiketta ja kasvispilahvia

BBQ porsaanfileetä,		  G	 19.50
mustaherukkakastiketta, wokatut vihannekset, perunagratiinia

Kevyesti savustettua härän sisäfileetä, 		  VL	 24.00
yrttikastiketta, artisokka-karhunlaukkahöystöä ja perunafondantia

Perunagnocchi, 			   15.00
pinaattia, kuivattuja kirsikkatomaatteja, parmesaania ja yrttiöljyä

JälkiruOat

Crème brûlée,		  VL,G 	 7.00
vadelmasorbetti			 

Suklaabavaroise ja kastike vihreistä omenoista		  VL,G 	 7.00

Passionhedelmäjuustokakkua ja vadelmakastiketta			   7.00

Juustovalikoima			   9.00

VL- vähälaktoosinen (Hyla);     G- gluteiiniton;     L- laktoositon

	             EUR



Appetizers

Caesar salad 			 
                                                 naturel	 	 1/2	 7.50
		  1/1	 10.50

                                                  with chicken	 	 1/2	 9.00	
		  1/1	 13.00

                                                  with jumbo shrimps	 	 1/2	 11.00	
		  1/1	 14.00

Shrimp and avocado salad with lime aioli		  VL,G	 12.00

Soya marinated striploin, 			   11.00
cucumber relish and sesame puff pastry

Snails baked in garlic cream,			   12.00
herb baton

Green asparagus soup with truffle cream		  G 	 10.00

Main courses

Baked salmon roulade,		  G 	 19.50
leek braised in cream with potato puré

Breast of chicken wrapped with Parma ham, 		  VL,G	 18.00
sage and honey sauce, vegetable pilaff

BBQ pork loin,		  G	 19.50
blackcurrant sauce, vegetable wok, potato gratin

Slightly smoked fillet of beef, 		  VL	 24.00
herb sauce, artichoke and ramsoms ragout, potato fondant

Potato gnocchi with spinach, 			   15.00
dried cherry tomatoes, Parmesan and herb oil

Desserts

Crème brûlée,		  VL,G 	 7.00
raspberry sorbet

Chocolate bavaroise with green apple sauce 		  VL,G 	 7.00

Passion fruit cheesecake and raspberry sauce			   7.00

Cheese plate			   9.00

VL- low lactose (Hyla);     G- gluten-free;     L- lactose free

	            EUR                  



Закуски

Салат «Цезарь» (Caesar) 			 
	
                                                                       нaтypaльный	 	       1/2 	 7.50
		       1/1 	 10.50
                                                                       c бройлерoм	 	   1/2	 9.00
		  1/1	 13.00
                                                                      c гигантскими креветками 	     	              1/2       	 11.00
		               1/1       	 14.00 

Салат из креветок и авокадо, 		  VL,G	 12.00
айоли с лаймом

Маринованное в сое говяжье филе, 			   11.00
огуречный релиш, кунжутное печенье		  	

Улитки, запеченные в чесночных сливках,		  	 12.00
батон с пряными травами

Зелёный суп из спаржи и сливки с трюфелем		  G	 10.00

Основные блюда

Запечённый лососевый рулет,	  	 G	 19.50
тушёный в сливках порей, картофельное пюре

Куриная грудка с пармской ветчиной,  		  VL,G	 18.00
медовый соус с шалфеем, овощной плов

Свиное филе барбекю,		  G	 19.50
черносмородиновый соус, овощи вок, картофельная запеканкa

Подкопчённая говяжья вырезка, 		  VL	 24.00
	пряный соус, рагу из артишока и черемши, картофельный фондант

Картофельные гноччи, 			   15.00
шпинат, сушёные томаты-черри, пармезан, масло с пряностями

Десерт

Крем-брюле,		  VL,G 	 7.00
малиновое сорбе

Шоколадный баваройс,		  VL,G 	 7.00
соус из зелёного яблока

Чизкейк с гранадиллой и малиновый соус	 		  7.00

Сырное ассорти 			   9.00

L-  áåç ëàêòîçû;   VL-  ìàëî ëàêòîçû (Hyla);   G-  áåç êëåéêîâèíû

	                                        EUR               


