Vendliinen keittio on evottamaton osa venildisti kulttuuria ja historiaa. Ensimmidiset tiedot
veniliisestd Keittidstdi [b'ytyvc'it jo 11.-17. vuosisatojen kitjoituksista.

Huolimatta monista yﬁteneviii;‘y
alueellisia erlqja. Siksi moskovala
meren alueells

yksistd loyty

isten, sg‘peria

perinteisesti Vendliiisesti keittiosti myos selvii
aisten, uralilaisten, Donin kasakoide [J
a asuvien ihmisten keittiot eroavat merkittivdisti toisistaan. Yhdelli a

n ja vienan-
ueella tun-

netut ruoat saattavat olla toisaalla tc'i[ysin tuntemattomia. 1700-luvulta lihtien veniliinen keittio
on saanut vaikutteita linsieuro wpalaisesta gastronomiasta; niin saksalainen, hollantilainen ja
myiiﬁemmin ranskalainen keittiokin on antanut siihen vivahteensa.

Myb’ﬁemmin 1900-luvun my[[errykset harmonisoivat alueellisia eroavaisuuksia nostaen samalla

Olemme luoneet Veniildisen ruokz

TPVATHOIO AITITIETUTA!
Hyvii ruokahalual

Suolakurkkua
Vodka 4 cf

Kalavalikoima
Vodka~_qmavartua lohta, Ky[ma’savw
lohta, graavattua sitkaa, tsaarin sillid,
savusillid, konjakkisyau[ia

Geil Riesﬁng Tiocken, Rheinhessen, Germany 12

Sjperia[aiset ye[menit,
smetanaa, sijou[ia, etikkaa
Pinot Grigio, Italo Cescon,
Friuli-Venezia Giuli, Italy Scl

Lampaan sis@[i[eesvasvfik,
tuoreita vihanneksia, tomaattikastiketta
ja persiljaperunaa

Chianti D.0.C.G., Barone Ricasoli, Imfy 16¢/

Jédkarpaloita,
kuumaa kinuskikastiketta,
vaniljajédtelod
Reserve Mouton Cadet, Baron Philippe
de Rothschild, Sauternes, France S8cl

68.00 EUR

erinteisen keittion asemaa.
listamme yhdistien historiallisia elementteji nykypdividin.

XO/]O,Z}.HBIE 3AKYCKU
Ky[mat alkuruoat

Kalavalikoima (kahdelle) vic
Vodka-gmamtma lohta, ky[mdsavu-
lohta, graavattua siikaa, tsaarin sillid,
savusillid, kory’akkisjpu[ia
18.00 EUR

Lihazakuskalautanen (kahdelle)
_paahtopaistia, basturmaa, villisika-
makkaraa, suolattua silavaa,
marinoituja sienid, kirsikkatomaatteja
ja va[ﬁosiﬁu[m, suolakurkkua
16.00 EUR

Tarmgaiﬁvi L
14.00 EUR

T'OPAYNE 3AKYCKM
Limpimiit alkuruoat

Moskovalaista borssikeittoa
9.00 EUR

Si}aeriafaiset ye[menit,
smetanaa, syou[ia, etikkaa
11.00 EUR

Hirvjpe[meene'éi hirviliemessd,
suolakurkkua, si}ou[ia ja
])jpmjuurismemnaa
15.00 EUR

Peruna:porsaan[iﬁamakkama,
smetanassa haudutettua ﬁajmnkaa[ia
15.00 EUR



LAVNHHOE MEHIO
Blinimenu

Vendldistd kaviaaria 50q,
S_ipl/l[ia, smetanaa, viiridisenippomunia, tsaarin blini

Muikunmiitid 309,
sijau[ia, smetanaa, tsaarin blini

Kiﬁofoﬁenmdtiéi 30g,
Sijaufia, smetanaa, tsaarin blini
Siianmadatia 309,

Sijaufia, smetanad, tsaarin blini

Kolmen miidin valikoima 3x30q,
Sijaufia, smetanaa, tsaarin blini

Metsdsienisalaatti,
syaufia, smetanaa, tsaarin blini

BTOPBIE BAKOAA
Paaruoat

Leppdsavustettua [oﬁi'ﬁ[em'i,
ldmmintd tomaattijooggusa[aartia, kig’o[oﬁenmdti-kermaﬁastiketm,
ruoﬁosyau[ijﬂerunasosetm

Kanaa d la Kiev (sitruuna-tillivoilla taytetty kanafilee),
ﬁukkaja yarsakua[ihb’ystﬁd, mohosyou[ijoerunasosetm, kmjoafoim

Hirdn sis@(i[et_epiﬁvi a la russe,
kory’akki~ﬁanﬁenmak5avoita, smemnwﬁ@oankaa[m,
Jaersiﬁ@aerunaa ja Jooﬂviinikastiketm

Tsaarin miekka — runsas lihavarras
(min. kahdelle)

famyaan fi[ettd, kporsaan fi[ettd, jaerunajaorsaanfiﬁa makkaraa,
tdytettyjd paprikoita, tomaattikastiketta, yersiﬁqperunaa

Taikinoitua ﬁirvi~metsdsienjpama

Kauden vihanneksilla ja riisilli tiytettyd Joqprikaa,
kermaista tomaattikastiketta

fECEPT
Jélkiruoat
Vendldisid mﬁkayannukukkuja,

smetanaa, lakka-omenahilloa

Vendldinen ruletti — suklaakddretorttua ja marjakompottia
Romanovin mansikat

]déikagm[oim, kuuma kinuskikastiketta, vaniﬁoy'ddtef(id
Jadtelovalikoima

EUR
115.00

16.00
14.00
14.00
22.00

10.00

G 20.00

21.00

¢ 25.00

¢ 31.00
(hinta per hlo)

vL  20.00
G 14.00

8.00

8.00
VL,G 8.00
VL,G 8.00
8.00



