
 
 
 

                                                      
 
                                                             ÄYRIÄISVATI  

    
SKALDJURSFAT   

 
SEAFOOD ASSORTMENT 

     
 
    

Puolikas hummeri, Merirapuja, Kuningasrapu, Katkarapuja, Savustettuja katkarapuja, 
Marinoitua jättikatkarapua, Tiikerirapuja, Savustettu kampasimpukka, Sinisimpukoita, 

Marinoitu vihersimpukka, Osteri, Rhode Island- kastiketta, Valkosipulimajoneesia 
 

     En halv hummer, Havskräftor, Kungskrabba, Färska och rökta räkor, Marinerade 
jätteräkor, Tigerräkor, Rökt pilgrimsmussla, Blåmusslor, Marinerad grönmussla, Ostron, 

Rhode Island- sås, Vitlöksmajonnäs    
 

Half of lobster, Dublin Bay prawns, King crab, Fresh shrimps and smoked shrimps, 
Marinated scampi,  Tiger prawns, Smoked scallop, Blue mussels, Marinated green mussel, 

Oysters, Rhode Island sauce, Garlic mayonnaise 
 
 

 
    €   39,50                 375 Sek 

 
PER HENKILÖ            PER PERSON  

  
 

 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
                                                 ALKURUOKIA, FÖRRÄTTER,  

 STARTERS 
 

      ½ Hummeri 
½ Hummer  

Half of Lobster 
 

€ 14,00    133,00 Sek  
 

Savustettuja  katkarapuja  
Rökta räkor  

Smoked Shrimps 
  

€ 12,00     114,00 Sek  
 

Äyriäislautanen  
( savustettuja katkarapuja, katkarapuja,  gambas, vihersimpukka, sinisimpukoita, rapu ) 

Skaldjurstallrik 
( rökta räkor, räkor, gambas, grönmussla, blåmusslor, kräfta ) 

Seafood Plate 
(smoked shrimps, shrimps, gambas,  green mussel, blue mussels, crayfish ) 

 
€ 11,00    104,50 Sek 

   
Jokirapuskagen  

Skagen på flodkräftor  
Toast Skagen with Crayfish 

  
€ 10,00      95,00 Sek  

 
Äyriäissalaatti Parmesaani kuorukassa, Mango Chevisé 

Skaldjurssallad i parmesansnäcka, Mango Chevisé 
Seafood salad in a Parmesan basket, Mango Chevisé 

 
 

€ 9,00    85,50 Sek  
 

Päivän keitto 
Dagens soppa 
Soup of the day 

        
 
€  8,00    76,00 Sek 

 
 

 
                                     
 
 



 
 
 
 
 

PÄÄRUUAT  
 

VARMRÄTTER 
 

MAIN COURSES 
 
 
 

Keittiöpäällikkö suosittelee 
 

Kökschefen rekommenderar 
 

Chef’s choice 
 
 

 
€ 19,50      185,30 Sek  

 
                                                           
                                                            

Yrteillä kuorrutettua kuhafileetä ja Pernod – voikastiketta, 
  perunakakku kotijuustolla 

 
Ört panerad gös med Pernodsmörsås,  

 potatiskaka med bondost 
 

Pike–perch gratinated with herbs  
Beurre blanc seasoned with Pernod and potato cake with fresh buttermilk cheese 

 
   

€ 23,50       223,30 Sek  
                                                       
                                                           
                                                           

Haudutettua ruijanpallasta, yrttirisottoa ja hummerikastiketta 
 

Pocherad Hälleflundra med örtrisotto och hummersås 
 

Poached Halibut with herb risotto and lobster sauce  
 

 
                                                                                   

                                                                                    € 25,50     242,30 Sek 
 
 
 
 
 

 
 

                                               



                                                
  
 
 
 
 
 
 

JÄLKIRUOKIA, DESSERTER  
DESSERTS 

 
 
 

Veriappelsiini carpaccio ja suklaaganachea 
Blodapelsincarpaccio med chokladganache 

Carpaccio of Blood orange with chocolate ganache 
 

   €  8,00        76,00 Sek 
 
 
 

Rommilla karamellisoitua ananasta, vaniljajäätelöä ja kookosta 
Romkaramelliserad ananas med vaniljglass och kokos 

Rhum caramelized pineapple with vanilla ice cream and coconut 
  

                                                          € 8,00        76,00 Sek 
 
 

 
Gruyere juustoa, päärynämarmeladia ja mausteista leipää  

Gruyere med päronmarmelad och pain d´epice 
Gruyere with pear marmelade and pain d´epice 

 
    

   € 8,00         76,00 Sek 
 

 
 

Päivän sorbetti 
Dagens sorbet 

Sorbet of the day 
 

€ 5,00         47,50 Sek      
 
 
 
 


